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AVIGNONESI
grosse Weine mit einer besonderen Geschichte

Avignonesi zéhlt zu den bedeutendsten und traditionsreichsten
Weingiitern von Montepulciano in der Toskana. Bekannt ist das Weingut
vor allem fiir seine grossen Vino Nobile di Montepulciano, den legendaren
Merlot «Il Desiderio» und seinen aussergewohnlichen Vin Santo.

1974 iibernahmen die Briider Ettore und Alberto Falvo das Weingut und
machten Avignonesi zu einem wichtigen Botschafter des Vino Nobile auf
den internationalen Markten.

2009 begann mit der belgischen Unternehmerin Virginie Saverys ein
neues Kapitel. Unter ihrer Fiihrung wurde Avignonesi konsequent auf
nachhaltigen Weinbau ausgerichtet: Seit 2016 ist das gesamte Weingut
biologisch zertifiziert, seit 2019 arbeitet Avignonesi zudem biodynamisch.
Heute verbindet Avignonesi Tradition und Innovation mit einem tiefen
Respekt fiir Boden und Natur. Im Mittelpunkt steht der Sangiovese, er-
ganzt durch weitere lokale und internationale Rebsorten. Die Weinberge
in Montepulciano und Cortona bilden die Grundlage fiir charaktervolle
und eigenstandige Weine, die ihre Herkunft eindrucksvoll widerspiegeln.




WINE & DINE MIT AVIGNONESI

/wei Abende — zwei Restaurants — ein einzigartiges Genusserlebnis
Gemeinsam mit Briiderli Gastronomie laden wir Sie zu einem besonde-
ren Wine & Dine in den Restaurants Kaserne Liestal und

Adler Kaiseraugst ein.

Im Mittelpunkt stehen die charaktervollen Weine von Avignonesi aus
Montepulciano. Zu jedem Gang werden zwei Weine serviert, die
perfekt auf das Menii abgestimmt sind und spannende Vergleiche zwi-
schen Rebsorten, Lagen und Stilrichtungen erméglichen.

Ein besonderer Gast des Abends ist Sara Cittadini von Avignonesi, die
die Weine persénlich prasentiert und tiber das Weingut, die Toskana und
die Entstehung der Weine erzahlt.

Freuen Sie sich auf einen genussvollen Abend mit hervorragender Kiiche
von Briiderli Catering, grossen toskanischen Weinen und inspirierenden
Geschichten direkt aus dem Herzen der Toskana.

RESTAURANT KASERNE
Kantinenweg 6, 4410 Liestal Freitag, 30. Oktober 2026. 19.00

Anmeldung: 061 921 74 64, oder info@bruederli.com

LANDGASTHOF ADLER
Dorfstrasse 35, 4303 Kaiseraugst Samstag, 31. Oktober 2026. 19.00

Anmeldung: 061 813 72 12, oder info@adler-kaiseraugst.ch

Nach dem Apéro erwartet Sie ein besonderer kulinarischer Abend:

Ein Ment, das von den Kiichen der Restaurants Kaserne und Adler auf
ganz eigene Weise interpretiert wird und dabei die Aromen und Traditio-
nen der Toskana aufgreift.

Apéro, 4-Gang-Menii, 8 Weine von Avignonesi, Wasser und Kaffee.
Fr. 120.— pro Person
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